NOTRE HISTOIRE

PourqQuol RED KATZ ?

Rouge comme la Chine, couleur du bonheur, de la passion,
de l'interdit. Katz comme les griffes, celles qu'on garde
cachées jusqu'au moment d'agir.

Cat's Eyes, le manga de leur enfance.
Trois sceurs a la double vie, griffes sorties sous la soie.

Quand il a fallu nommer ce lieu, le choix s'est imposé.

Leurs péres étaient chefs. Ils se sont briilés au wok pour offrir
a leurs filles exactement le contraire de ce qu'elles ont choisi.

Elles sont tout de méme revenues dans la restauration.
Pas de la méme facon, pas avec les mémes sacrifices,
mais avec le méme feu.

Red Katz était né.

Ce soir, vous étes dans ce qu'elles ont osé construire.



LA CUISINE CHINOISE
UNE CUISINE DE PARTAGE

Notre cuisine célébre 1’art du partage,
au cceur des traditions familiales chinoises.

Inspirés par des recettes ancestrales venues de plusieurs régions
de Chine,
nos plats sont pensés pour étre dégustés ensemble,
au centre de la table, dans un esprit convivial et généreux.

Entre authenticité et touches contemporaines,
chaque assiette invite a découvrir,
goliter et partager un moment chaleureux.

Partager, c'est la fagon chinoise de manger.
C'est aussi la fagon Red Katz de cuisiner

Nos plats sont soigneusement préparés a la main et faits maisons
Pour toutes intolérance et allergies, merci de vous adresser a notre équipe



HAKAO (4PcCS) 14€
farce de crevettes, porc et chataigne d’eau enrobée
d’une pate de blé

HAKAO VEGETARIEN (4PCS) 12€
farce de carottes, choux blancs et shiitakés enrobée
d’une pate de blé a la bettrave

S1U MAI (4PCS) 14€
farce de crevettes, porc et ciboulette enrobée
d’une pate de blé fine

S1U MAI SAINT-JACQUES (4PCS) 16€
farce de saint-jacques, crevettes et chataigne d’eau
enrobée d’une pate de blé fine

XIAOLONGBAO (6PCS) 18€

farce et bouillon de porc parfumés a la ciboulette
fait minute

XIAOLONGBAO CHICKEN (6PCS) 18€
farce et bouillon de poulet parfumés a la ciboulette
fait minute

TREASURE BOox 72 €

Assortiments de 24 piéces dim sum
hakao crevette&porc, végétarien, st jacques&crevette,
crevette&truffe, siumai st jacques

Duo Box 39 €
Assortiments de 12 piéces dim sum
hakao crevette&porc, végétarien, st jacques&crevette,
crevette&truffe, siumai st jacques
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Lo HEI 26€
assortiment coloré de saumon cru, légumes
frais et croquants, a mélanger a table dans
un geste convivial et porte-bonheur

WONTON CHICKEN (4PCS) 14€
farce aux poulet et queue d’ail enrobée
d’une pate de blé fine

WONTON LANGOUSTE (3PCS) 22€
farce de langoustet et queue d’ail enrobée
d’une pate de blé fine

TOAST CREVETTE (3PCS) 18€
farce de crevettes fraiches a la ciboulette dans un toast
croustillant aux graines de sésame

CREAMY SHRIMP (3PCS) 16€
crevettes croustillantes enrobées d’une
sauce onctueuse et brocolis

ROULEAU AUX LEGUMES (3PCS) 14€
chou chinois, Shitake, carotte, sauce au prune

ROULEAUX CROUSTILLANTS DE CANARD (2PCS) 17€
shiitake, carotte, champignon noir, sauce au prune

CREME DE TOFU SICHUAN 16€
créeme de tofu, beignet chinois frit, chips de lotus,
sauce Sichuan



Dbty & Yotnitles

NOS SIGNATURES

CANARD LAQUE PEKINOIS 128 €

en deux temps

Servi avec des galettes, concombres et poireaux en julienne, sauce hoisin
Riz sauté au canard, carotte, oeuf & petit pois

uniquement sur réservation

HONG KONG CHICKEN 39€/PERS

Mijoté 24h, servi avec des léegumes kailan

HONG SHAO ROU 36€

Servi avec des concombres et poireaux en julienne
accompagné de ses petits bao vapeur

RiBs TANG Cu 29€
travers de porc mijotés, velours de sauce fagon Tang Cu,
délicatement citronnée

POULET SICHUAN 25€
sauté aux poivres de Sichuan, piments séchés,
poivrons, cébettes et noix de cajou

POULET GENERAL TS0 27€
frit mariné 24h sauté au wok dans
une sauce sucré salé, poivrons

ENTRECOTE DE BOEUF 42€
cubes d'entrecéte sautés au wok, sauce au poivre noir,
oignons, poivrons et champignons eryngii
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CREVETTES GONG BAO 29¢
poivrons, carottes et noix de cajou grillées

BLACK TIGER A L’AIL FRIT 30€

grandes crevettes frites avec une chapelure a l’ail
et ses haricots noirs

BAR A LA VAPEUR 30€
demi-bar sauce soja aux fruits de mer, gingembres
et poireaux finements tranchés

SWEET RED BAR 32€
bar frit, sauté dans une sauce sucrée-salée
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CHOU CHINOIS A L'AIL 16€
chou chinois sauté a l’ail et piment séché

MiNI PAK CHOI 16€
sauté a l'ail et ail cripsy

HARICOT CROQUANT 18€

sauté a l’ail, relevé aux piments de Sichuan

AUBERGINE CHINOISE FONDANTE 22€
aubergines frites et nappées dans sa fameuse sauce Hong Shao

ouills & Ry

R1Z GLUANT LA CHANG 19€
riz gluant sauté aux saucisses chinoises et légumes

NOUILLES SAUTEES AUX LEGUMES 16€
carotte, queue d’ail, oignon, cébette, pousse de soja et oeuf

VERMICELLES SAUTEES 18€
vermicelles de riz sautés aux légumes

RIZ NOIR SAUTEES AUX LEGUMES 22€
carotte, queue d’ail, oignon, cébette, pousse de soja et oeuf

YANGZHOU RICE 26€
riz sauté aux oeufs, crevettes, porc chasiu, petit pois,
carottes, oignons vert
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PEAR NASHI 16€

enrobée d’une fine coque de chocolat blanc,
créme infusée au thé jasmin,
poire nashi confite avec son nid de crumble

RED CLOUD 28€
pour deux
pavlova aux fruits rouges, créme légere
infusée a la vanille

MOCHI MAISON 14€
deux piéces
une fine pate de riz tendre et soyeuse qui
renferme un ceeur fondant aux fruits.

MANGO SAGO 12€
creme de mangue et lait de coco,
pulpe de pamplemousse et tapioca

CREME PRISE YUZU 10€
créme infusée a la vanille et au yuzu
couverte d’une gelée de mandarine

GLACE VANILLE JASMIN 7€
crumble aux amandes

SORBET PAMPLEMOUSSE 7€
crumble aux amandes



